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Pour un développement économique régional juste, durable et résilient.



Les restaurants moyens gaspillent 6 à 14% de leurs revenus en 
déchets alimentaires. 

VOUS n’êtes pas obligé d’être dans la moyenne !

Rejoignez le programme de prévention du gaspillage alimentaire adapté aux restaurateurs de nos îles
(Comores, Madagascar, Maurice, Mayotte, La Réunion et Les Seychelles). Cet accompagnement est
réalisé par LightBlue Environmental Consulting. Il comprend une utilisation gratuite de la technologie 
FIT pendant 3 mois. Vous mettrez en pratique les bonnes pratiques apprises et mesurerez vos efforts
pour diminuer le gaspillage alimentaire au sein de votre établissement.

 

Cap Business Océan Indien porte ce programme de prévention du gaspillage alimentaire en
collaboration avec Living Labs Federation. L’Organisation internationale de la Francophonie est à
l’initiative de ce programme qu’elle soutient financièrement.

 

Remplissez ce questionnaire de motivation avant le 21 novembre 2021 pour vous inscrire au 
programme!
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https://www.lightblueconsulting.com/
https://www.lightblueconsulting.com/food-intel-tech
https://www.lightblueconsulting.com/food-intel-tech
https://www.living-labs.org/
https://www.francophonie.org/
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSd6ll3D0EU8mdsB9hDUMtzezGHNjD2mksCg6pIt5k2du9WOQw/viewform?usp=sf_link

